
プランプラン忘・新年会
2023年11月1日（水）～2024年2月29日（木）2023年11月1日（水）～2024年2月29日（木）

◇オードブル
◇お造り
◇スープ
◇魚料理
◇お口直し
◇肉料理

◇鍋物

◇食事
◇デザート

彩鮮やか和洋６マス盛合せ
活々小鯛姿作り・妻一式・山葵
厳選松茸入りコンソメスープ
旬の甘鯛幽庵焼き・蕗の甘露煮
レモンのグラニテ
骨付き子羊肉の香草焼き
温野菜添え
板長厳選自家製だし汁の
寒鰤しゃぶ鍋
〆のツルツルうどん
シェフ自慢のアイスケーキ

8,250円
オンテーブルビュッフェ／ 9品

（税サ込価格）

◇オードブル
◇お造り

◇吸い物

◇魚料理
◇お口直し
◇肉料理

◇蒸し物
◇食事
◇デザート

シェフお任せ・シャルキュトリー盛合せ
活々鮪・間八平作り
烏賊・赤海老・妻一式・山葵
自家製だし汁のお吸い物・海老真丈
湿地茸・紅葉麩・三つ葉・木の芽
国産ブリの照り焼き・はじかみ生姜
レモンのグラニテ
オーストラリア産牛フィレ肉
森林風味・温野菜添え
板長自慢の鰻茶わん蒸し・銀杏・三つ葉
海鮮鮪の漬け丼
シェフ厳選ガトーと
季節のフルーツ盛合せ

〒390-0815 長野県松本市深志3-7-43

E-mail guest@baifukaku.jp　HP http://www.baifukaku.jp/E-mail guest@baifukaku.jp　HP http://www.baifukaku.jp/

深志神社 梅風閣
TEL 0263-32-6310 FAX 0263-32-7350

2023-2024

メニュー内容は仕入れ 等により変更する場 合 がございます。

7,150円
オンテーブルビュッフェ／ 9品

（税サ込価格）



瓶ビール（スーパードライ）・日本酒・麦焼酎（水割り）・ウイスキー
（水割り）・ノンアルコールビール・ソフトドリンク2種

◇前菜
◇お造り
◇吸い物

◇魚料理

◇肉料理

◇鍋物
◇食事
◇デザート

板長お任せワクワク和前菜
活々鮪・間八平作り・妻一式・山葵
自家製だし汁のお吸い物
海老真丈・湿地茸・三つ葉・木の芽
旬の甘鯛とズワイガニ
白ワイン蒸し
アメリカ産牛肉のピッザ風
温野菜添え
国産牡蠣のアツアツ豆乳鍋
豆乳鍋の煮込みラーメン
シェフ厳選ガトーと季節のフルーツ

◇前菜
◇スープ
◇魚料理

◇蒸し物

◇肉料理

◇鍋物・食事
◇デザート

国産鶏むね肉マヨサラダ
新ジャガのクリームスープ
秋鮭のしそ風味焼き
蓮根煎餅・ピリ辛こんにゃく添え
なめらか茶わん蒸し
海老・蒲鉾・銀杏・三つ葉
国産豚フィレ肉の香草パン粉焼き
温野菜添え
自家製出汁の鶏つみれ鍋・ツルツルうどん
果肉入りマンゴープリン

1,980円コース（７種）A

•スクリーン・プロジェクター・デジタルビンゴゲーム機　貸出無料

•送迎（バス・タクシー）…往復無料（日曜日～木曜日）/片道無料（金曜日・土曜日）

•送迎（バス・タクシー）…片道無料 

•乾杯用スパークリングワイン 1本 3,300円～
•乾杯用鏡開き（50名様目安）36,300円～

※ビンゴゲームのカードはご用意をお願いいたします。

※料理6,050円コース以上ご注文30名様以上（バスの場合は1台に限る）

※料理6,050円コース以上ご注文30名様以上（バスの場合は1台に限る）

4,950円
オンテーブルビュッフェ／７品

（税サ込価格）

6,050円
オンテーブルビュッフェ／８品

（税サ込価格）

フリードリンク【２時間：ラストオーダー 乾杯から１時間半後】

プレミアムモルツ・冷酒・カクテル1種・ノンアルコールカクテル1種

2,420円コース（16種）/□+□+□C

芋焼酎（水割り）・レモンサワー・ハイボール・ソフトドリンク2種

2,200円コース（12種）/□+□A BB

赤ワイン・白ワイン・生酒・カクテル1種・ノンアルコールカクテル1種

2,640円コース（21種）/□+□+□+□DA B C A B C D

忘新年会共通特典

忘年会（11月・12月）特典

新年会（1月・2月）特典

オプション

※諸般の事情により予告なく食材が変わる場合もございます。


