
 

2024.3.1（Fri）～4.30（Tue） 

6,000 円コース（税込 6,600 円） 

料理長お任せメニュー 

春 

4,000 円コース（税込 4,400 円） 
先付け 桜花ジュレ白魚 菜の花 松前漬け 

前 菜 鰹の藁焼きと桜エビのサラダ 

魚料理 鰆のバジル風味焼き 焼き目姫竹 

肉料理 牛バラ肉の八丁味噌煮込み 

揚げ物 湯葉精進巻き タラの芽 青ト 

食 事 チャーハン 

デザート  イチゴレアチーズ 

のご宴会プラン 

5,000 円コース（税込 5,500 円） 

前 菜 パテドカンパーニュ 

刺 身 鮪 間八 妻色々 山葵 

魚料理 鰆のトマトパッツァ 

揚げ物 湯葉モッツァレラ 蓮根はさみ揚げ 

肉料理 アメリカ産牛ローストビーフ 

蒸 し物 竹の子道明寺蒸し 

食 事 ミニちらし寿司 

デザート ガトーとフルーツ盛り合わせ 

2,000円コース（税込 2,200 円） ※1,800 円コースよりアイテム追加 

芋焼酎（水割り） ハイボール レモンサワー ソフトドリンク 2 種 

2,200円コース（税込 2,420 円）    2,400 円コース（税込 2,640 円） 

プレミアムモルツ 冷酒 カクテル 1 種   赤ワイン 白ワイン 生酒 

ノンアルコールカクテル 1種        カクテル 1 種 ノンアルコールカクテル 1種 

 

ご予約お問い合わせ 

長野県松本市深志 3-7-43 
0263-32-6310 

1,800 円コース（税込 1,980 円） 
瓶ビール 日本酒（燗） 麦焼酎（水割り） ウィスキー（水割り）  

ノンアルコールビール ソフトドリンク 2 種 

フリードリンク メニュー 

和洋オンテーブル料理 


